
DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT 5,90€

CRÈME BRÛLÉE VANILLE 6,90€

TARTE OREO, CHOCOLAT, FRAMBOISE 7,90€
Brisures de biscuits Oreo, crémeux chocolat au lait et purée 
de framboises, chantilly à la fève de Tonka

ASSIETTE DE FROMAGES ARTISANAUX 7,90€

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 7,90€

BREIZH CITRON MERINGUÉ 7,90€
Crémeux citron, sablé breton et meringues

POIRE «BEL-HIVER» 8,20€
Crème glacée vanille, poire pochée au vin rouge et épices, 
coulis de chocolat tiède, florentin

COUPE GLACÉE «L’AUTOMNALE» 8,20€
Crème glacée au nougat de Montélimar, sorbet mangue, 
spéculoos, caramel beurre salé, noix torréfiées 
et pommes caramélisées

MENU ENFANT
jusqu’à 10 ans

PLAT

DESSERT

Filet de poulet pané ou
Saucisse de porc breton

Mousse au chocolat ou
Petit pot de crème glacée

BOISSONS (25CL)
Eau minérale, jus d’orange, sirop,

diabolo ou Pepsi

Vous voulez vous amuser ? Demandez nos jeux, 
dessins et crayons de couleur à notre équipe !

9,50 €

GRILLADES 
(SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT)

FILET DE POULET FRANÇAIS 13,10€
Pané et gratiné à la mozzarella et au cantal

PRESSÉ DE VEAU FRANÇAIS 13,90€ 
Et son jus corsé, cuisson basse température, environ 110g

PIÈCE DU BOUCHER 15,90€ 
Race à viande française, environ 150g

ANDOUILLETTE TRADITION 19,90€
Croustillante, fondante et régionale, environ 250g

PLANCHE MIXED-GRILL 20,90€
Pièce du boucher, andouillette, filet de poulet, environ 320g

SUGGESTIONS 
(SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT)

CROZIFLETTE MARAÎCHÈRE 13,90€ 
Crozets, émincé de poireaux, butternut, champignons, 
fromage à raclette

POÊLÉE DE CALAMARS À LA CATALANE 13,90€ 
Calamar, chorizo, moules, sauce tomate, épices douces, 
tagliatelles à l’encre de seiche

ALIGOT ET SAUCISSE DE PORC SUR PAILLE 15,20€
Purée de pommes de terre à la tomme fraîche, saucisse de 
porc breton sur paille

FISH & CHIPS 15,90€
Filet de cabillaud enrobé de pâte à frire, sauce tartare, frites 

ALIGOT ET 
SAUCISSE DE PORC

Légumes de saison, Frites, Aligot

Roquefort, Poivre, Tartare, Échalotes

Accompagnement supplémentaire : 1,50€

Sauce supplémentaire : 0,50€

ACCOMPAGNEMENTS

SAUCES



À PARTAGER

TROUVEZ VOTRE
BURGER PRÉFÉRÉ !

BAGUETTE GRATINÉE
Champignons et mozzarella

6,00€

CAMEMBERT RÔTI
Servi avec ses croûtons

6,90€

SAUCISSON
Fabrication régionale, saveurs au choix

5,50€

PLANCHE MIXTE
Assortiment de fromages et charcuteries

11,20€

PLANCHE GOURMANDE
Camembert rôti et ses croûtons, mini madeleines au pesto,
tartinable aux légumes, chips de tortilla

15,90€

ENTRÉES
ENTRÉE PLAT

OEUF COCOTTE
Oeuf parfait, crème de poireaux, finger de focaccia

7,90€ -

GRAVLAX DE SAUMON
Saumon gravlax, crème citronnée, perles marines, 
toasts de focaccia

8,50€ -

SALADE FERMIÈRE
Mesclun, œuf poché, aiguillettes de poulet frit,
tomme d’Anjou, graines de courge torréfiées

14,00€7,90€

SALADE RUSTIQUE
Mesclun, tomme fleurie panée, lard, cerneaux de 
noix, brunoise de pommes 

14,90€8,70€

CHOISISSEZ
VOTRE BASE ! STEAK

HACHÉ
PORC

EFFILOCHÉ
POULET 

FRIT
GALETTE
VEGGIE

AUTRE BURGER
Bun’s artisanal, cheddar, sauce burger, ketchup, mesclun,
cornichons aigres-doux, confit d’oignons

14,90€

PIMENTÉ
Bun’s artisanal, cheddar mexicain, sauce Tex-Mex, tartinable
de chorizo, mesclun, confit d’oignons

15,90€

MONTAGNARD
Bun’s artisanal, fromage à raclette, lard, sauce burger,
mesclun, confit d’oignons

16,90€

TENDRE
Bun’s artisanal, patate douce rôtie, tomme fleurie, miel, sauce
burger, mesclun, confit d’oignons

16,90€

MONUMENTAAAL
Bun’s artisanal, double viande ou galette veggie, double
cheddar, lard grillé, pommes de terre Anna, sauce burger,
ketchup, mesclun, cornichons aigres-doux, confit d’oignons

22,90€

BURGERS
SERVIS AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

BURGERS
SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

ENTRÉE

À PARTAGER PIZZAS

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella, cantal râpé, pesto, origan, olives

10,90€

Sauce tomate, mozzarella, cantal râpé, jambon blanc,
champignons, origan, olives

REINE 12,00€

WELSH
Crème fraîche, moutarde, mozzarella, cheddar, jambon, confit
d’oignons, œuf, origan 

15,50€

ANDALOUSE
Sauce tomate, mozzarella, cantal râpé, effiloché de porc, chorizo,
confit d’oignons, persillade, origan, olives

15,90€

RACLETTE 16,20€
Crème fraîche, mozzarella, cantal râpé, fromage à raclette,
pomme de terre, lard, origan, olives

GRILLADES
SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

SUGGESTIONS
SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

FILET DE POULET
Pané et gratiné à la mozzarella et au cantal, env. 150g - Origine France

13,10€

PRESSÉ DE VEAU
Jus corsé, cuisson basse température, env. 130g - Origine France

13,90€

PIÈCE DU BOUCHER
Race à viande française, environ 150g - Origine France

15,90€

ANDOUILLETTE
Tradition, environ 250g - Origine France

19,90€

PLANCHE MIXED-GRILL
Pièce du boucher, andouillette, filet de poulet, environ 320g

20,90€

CROZIFLETTE MARAÎCHÈRE
Crozets, émincé de poireaux, butternut, champignons,
fromage à raclette

13,90€

CALAMARS À LA CATALANE
Calamars, chorizo, moules, sauce tomate, épices douces,
tagliatelles à l’encre de seiche

13,90€

ALIGOT ET SAUCISSE DE PORC
Purée de pommes de terre à la tomme fraîche, saucisse de
porc breton sur paille

15,20€

Filet de cabillaud frit, sauce tartare, frites 
FISH & CHIPS 15,90€

ACCOMPAGNEMENTS

SAUCES

Légumes de saison - Frites - Aligot
Accompagnement supplémentaire : 1,50€

Roquefort - Poivre - Tartare - Échalotes
Sauce supplémentaire : 0,50€



À PARTAGER

TROUVEZ VOTRE
BURGER PRÉFÉRÉ !

BAGUETTE GRATINÉE
Champignons et mozzarella

6,00€

CAMEMBERT RÔTI
Servi avec ses croûtons

6,90€

SAUCISSON
Fabrication régionale, saveurs au choix

5,50€

PLANCHE MIXTE
Assortiment de fromages et charcuteries

11,20€

PLANCHE GOURMANDE
Camembert rôti et ses croûtons, mini madeleines au pesto,
tartinable aux légumes, chips de tortilla

15,90€

ENTRÉES
ENTRÉE PLAT

OEUF COCOTTE
Oeuf parfait, crème de poireaux, finger de focaccia

7,90€ -

GRAVLAX DE SAUMON
Saumon gravlax, crème citronnée, perles marines, 
toasts de focaccia

8,50€ -

SALADE FERMIÈRE
Mesclun, œuf poché, aiguillettes de poulet frit,
tomme d’Anjou, graines de courge torréfiées

14,00€7,90€

SALADE RUSTIQUE
Mesclun, tomme fleurie panée, lard, cerneaux de 
noix, brunoise de pommes 

14,90€8,70€

CHOISISSEZ
VOTRE BASE ! STEAK

HACHÉ
PORC

EFFILOCHÉ
POULET 

FRIT
GALETTE
VEGGIE

AUTRE BURGER
Bun’s artisanal, cheddar, sauce burger, ketchup, mesclun,
cornichons aigres-doux, confit d’oignons

14,90€

PIMENTÉ
Bun’s artisanal, cheddar mexicain, sauce Tex-Mex, tartinable
de chorizo, mesclun, confit d’oignons

15,90€

MONTAGNARD
Bun’s artisanal, fromage à raclette, lard, sauce burger,
mesclun, confit d’oignons

16,90€

TENDRE
Bun’s artisanal, patate douce rôtie, tomme fleurie, miel, sauce
burger, mesclun, confit d’oignons

16,90€

MONUMENTAAAL
Bun’s artisanal, double viande ou galette veggie, double
cheddar, lard grillé, pommes de terre Anna, sauce burger,
ketchup, mesclun, cornichons aigres-doux, confit d’oignons

22,90€

BURGERS
SERVIS AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

BURGERS
SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

ENTRÉE

À PARTAGER PIZZAS

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella, cantal râpé, pesto, origan, olives

10,90€

Sauce tomate, mozzarella, cantal râpé, jambon blanc,
champignons, origan, olives

REINE 12,00€

WELSH
Crème fraîche, moutarde, mozzarella, cheddar, jambon, confit
d’oignons, œuf, origan 

15,50€

ANDALOUSE
Sauce tomate, mozzarella, cantal râpé, effiloché de porc, chorizo,
confit d’oignons, persillade, origan, olives

15,90€

RACLETTE 16,20€
Crème fraîche, mozzarella, cantal râpé, fromage à raclette,
pomme de terre, lard, origan, olives

GRILLADES
SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

SUGGESTIONS
SERVIES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT

FILET DE POULET
Pané et gratiné à la mozzarella et au cantal, env. 150g - Origine France

13,10€

PRESSÉ DE VEAU
Jus corsé, cuisson basse température, env. 130g - Origine France

13,90€

PIÈCE DU BOUCHER
Race à viande française, environ 150g - Origine France

15,90€

ANDOUILLETTE
Tradition, environ 250g - Origine France

19,90€

PLANCHE MIXED-GRILL
Pièce du boucher, andouillette, filet de poulet, environ 320g

20,90€

CROZIFLETTE MARAÎCHÈRE
Crozets, émincé de poireaux, butternut, champignons,
fromage à raclette

13,90€

CALAMARS À LA CATALANE
Calamars, chorizo, moules, sauce tomate, épices douces,
tagliatelles à l’encre de seiche

13,90€

ALIGOT ET SAUCISSE DE PORC
Purée de pommes de terre à la tomme fraîche, saucisse de
porc breton sur paille

15,20€

Filet de cabillaud frit, sauce tartare, frites 
FISH & CHIPS 15,90€

ACCOMPAGNEMENTS

SAUCES

Légumes de saison - Frites - Aligot
Accompagnement supplémentaire : 1,50€

Roquefort - Poivre - Tartare - Échalotes
Sauce supplémentaire : 0,50€



ASSIETTE DE FROMAGES 7,90€
MOUSSE AU CHOCOLAT 5,90€
CRÈME BRÛLÉE VANILLE 6,90€
TARTE OREO
Brisures de biscuits Oreo, crémeux chocolat au lait et purée
de framboises, chantilly à la fève de Tonka

7,90€

TARTE CITRON
Crémeux citron, sablé breton et meringue

7,90€

POIRE BEL-HIVER
Crème glacée vanille, poire pochée au vin rouge et épices,
coulis de chocolat tiède, florentin

8,20€

COUPE GLACÉE AUTOMNALE
Crème glacée au nougat de Montélimar, sorbet mangue,
spéculoos, caramel beurre salé, noix torréfiées et pommes caramélisées

8,20€

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 7,90€

MENU ENFANT
JUSQU’À 10 ANS

9,50€

SERVIE TOUS LES JOURS, MIDI ET SOIR

ENTRÉE+PLAT ou PLAT+DESSERT 20,90€
ENTRÉE+PLAT+DESSERT 25,90€

EAT AND PLAY
Chaque jeudi, pour l’achat d’une Formule du Stand,

une partie de bowling est OFFERTE le jour même.
Hors vacances et jours fériés. Offre réservée aux particuliers

Tarte citron
Poire “Bel-hiver”
Tarte oreo

DESSERT
ou
ou

(au choix)

PLAT
(au choix)

Croziflette maraîchère
Pressé de veau
Calamars à la catalane

ou
ou

Salade rustique
Oeuf cocotte
Gravlax de saumon

ENTRÉE
(au choix) ou

ou

FORMULE DU STAND

Filet de poulet pané ou Saucisse de porcPLAT

DESSERT Mousse au chocolat ou Pot de crème glacée

BOISSON Eau minérale, jus d’orange, sirop, diabolo
ou pepsi

Vous voulez vous amuser ? Demandez nos jeux, dessin et
crayons de couleur à notre équipe !

DESSERTS

FAIT 
MAISON

PRODUCTEURS
LOCAUX

PRODUITS DE
SAISON

BRUNCH
LE DIMANCHE DE 11H30 À 14H30

Adulte
25,40€

Enfant (-10ans)
12,50€

Enfant (-6ans)
9,20€

Un p’tit creux dans la journée ?
Découvrez notre offre de snacking salé et sucré au bar !

Planches à partager, quiche, hot dog, pinsa, cookie, muffin,
glace... Il y en a pour tous les goûts !
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